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RESTAURANT-SEMINAIRE-ANNIVERSAIRE-ANIMATION MUSICALE
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Menu à 40€

Communiquer le menu minimum 20  jours avant 
Le nombre de personnes précis 3 jours avant

par empreinte bancaire  ou chèque de 20.00€/pers

Un anniversaire à fêter?
Demandez votre gateau d’anniversaire au

choix parmi nos desserts  +1.50€ /pers

Poulet pané et ses frites maison 

+ une glace 

+ une boisson

Menu Enfant  16.00€
(jusqu’à 12 ans)

Sauté de dinde sauce provençale 
et ses légumes du moment

Entremet aux fraises

Apéritif maison

Salade de crevettes, citron vert

Apéritif maison

Tartelette de poissons, poivre de timut et
agrumes

Duo de fromages de notre région

Paleron de porc sauce charcutière
cuisson basse température et ses

légumes du moment

Entremet aux fraises
 ou

 Bavarois duo chocolats  
 ou 

Vacherin vanille framboise

Apéritif maison

Burrata truffée, jambon de Parme et tomates

Duo de fromages de notre région

Entremet aux fraises
 ou

 Bavarois duo chocolats
 ou 

Vacherin vanille framboise

Ballotine de canard confite aux trois poivres,
jus de romarin et ses légumes du moment
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Menu à 53€

Les extras

Menu à 46€
Repas de groupe à partir de 10 personnes

avec animation musicale

La Réservation
Eau plate et eau gazeuse filtrées +1.00€/pers
Trou Franc Franc-comtois +2.50€/pers

Duo de fromages  +3.50€/pers

Amuses bouches +1.00€/pièce

Menu unique (y compris pour le dessert) pour
l’ensemble du groupe

Gâteau d’anniversaire offertGâteau d’anniversaire offert

Une bouteille de vin blanc ou rouge
pour 4 personnes et café compris

Une bouteille de vin blanc ou rouge
pour 4 personnes et café compris

Une bouteille de vin blanc ou rouge
pour 4 personnes et café compris

Vin blanc et rouge du Pays d’Oc : 21€ la bouteille


