
Menu du Danseur 
32,90 € 

Entrée club offerte 

Buffet Belle Epoque 
Ou 

Croûte aux champignons  
(sauce morille vin jaune)+5€ 

Ou 
Terrine de saumon en gelée 

Ou 
Salade de jambon cru du Haut  Doubs et fromage 

pané  

----- 

Filet de truite rose du Jura crème au citron vert  
Ou 

Joue de porc cuisson basse température  et son jus 
réduit 

Ou 
Cuisse de canette confite à l’orange  

------ 

Pana cotta coco passion 
Ou 

Tarte Tatin pomme glace vanille  
Ou 

Verrine chocolat praliné crumble noisette 
Ou 

Vacherin orange chocolat 

Assiette de frites maison:   +4,00€ 

Demandez votre Assiette de 
 Fromages de Région    + 7,00€ 

Menu Gourmet 
42,90 € 

Entrée club offerte 

Buffet Belle époque  
Ou 

Croûte aux champignons et morilles 
Ou 

Tourte de pintade et morilles 
Ou 

Feuilleté escargots façon cassolette sur fondue de 
poireaux  

----- 

Pièce du bouché (220 gr) jus de veau au Thym et 
ses frites maison 

( sauce morille vin jaune)+5€ 
Ou 

Suprême de poulet fermier en mille feuille  farci 
au Comté et sa sauce au vin jaune 

Ou  
Filet de Maigre crème d’ail fumé, corsé d’aneth 

------ 

Pana cotta coco passion 
Ou 

Tarte Tatin pomme glace vanille  
Ou 

Verrine chocolat praliné crumble noisette 
Ou 

Vacherin orange chocolat 

Sélection de viande bovine/ovine et volaille 
origine France .   

Service Compris - Boissons non Comprises 

Produits frais  et Fait maison 



Entrées 
Salade de jambon cru du Haut  Doubs 
 et fromage pané             15,50€ 

Buffet Belle Epoque                        15,50 € 

Terrine de saumon en gelée               17,50 € 

La Croûte aux champignons                 13,50 €                                                                                           

La Croûte aux Champignons et 
aux Morilles             18,50 €                                

Feuilleté escargots façon cassolette 
sur fondue de poireaux        18,00€ 

Tourte de pintade et morilles        19,00 € 

Poissons 
         
Filet de truite rose du Jura crème 
au citron vert             18,00 € 

Filet de Maigre crème d’ail fumé,  
corsé d’aneth                       19,00 € 

Desserts 

Suggestion du Moment    7,00€ 

Pana cotta coco passion    7,00€ 

Tarte Tatin pomme glace vanille   7,00€ 

Verrine chocolat praliné crumble noisette 7,00€ 

Vacherin orange chocolat   7,00€ 

Viandes garnies 
Joue de porc cuisson basse température 
  et son jus réduit                              18,00€ 

Cuisse de canette confite à l’orange           19,50 € 

Suprême de poulet fermier en mille feuille  
 farci au Comté et sa sauce au vin jaune    24,50€ 
                                                    
Pièce du bouché (220 gr)  
jus de veau au Thym et ses frites maison    25,50 €    
                       
Pièce du bouché (220 gr) jus de veau au Thym et 
ses frites maison  au Vin Jaune et Morilles 30,50 €   
                                      

Menu Enfant 
(jusqu’à 12 ans)  

16,00 € 
Poulet pané et ses frites maison 

-:-:-:-:- 
Un dessert du moment  

-:-:-:-:- 
Une boisson 

L’entrée du club sera facturé 7 euros 
pour toute commande inférieur à 25€ 

(hors boisson) 

dans les cuisine de Mr PAUL         

Sélection de viande bovine/ovine et volaille 
origine France .  Service Compris - Boissons non 

Comprises 
Produits frais  et Fait maison


