
Menu du Danseur 
32,90 € 

Dancing offert 

Buffet Belle Epoque 
Ou 

Croûte aux champignons  
(sauce morilles vin jaune)+5,00€ 

Ou 
Boeuf fumé au thym et pickles maison  

Ou 
Saumon maison façon gravlax, toast de beurre 

noisette 

----- 

Darne de cabillaud aux moules 
Ou 

Cuisse de lapin fermier jus de trompettes 
Ou 

Jambon du Haut Doubs sauce cancoillotte et ses 
frites maison  

Ou 
Véritable boeuf bourguignon  

------ 

Nos Desserts du Moment 
Ou 

Charlotte aux mangues 
Ou 

Tarte Bourdaloue 
Ou 

Crème brulée au citron 

Assiette de frites maison:   +4,00€ 

Demandez votre Assiette de 
 Fromages de Région    + 8,50€ 

Menu Gourmet 
42,90 € 

Dancing offert 

Buffet Belle époque  
Ou 

Croûte aux champignons et morilles 
Ou 

Tranche de foie gras en ballotin mi cuit, pain 
d’épice maison et poire 

Ou 
Carpaccio de Saint Jacques émulsion poireau 

yuzu  

----- 

Filet de Boeuf (180gr) sauce béarnaise et ses 
frites maison 

( sauce morilles vin jaune)+5,00€ 
Ou 

Suprême de pintade fermière farci aux marrons et 
champignons des bois 

Ou 
Souris d’Agneau confite au thym et miel  

Ou  
Filet de Sandre sauce Noilly Prat et queues 

d'écrevisses 

------ 

Nos Desserts du Moment:  
Ou 

Profiteroles aux noix de pécans 
Ou 

Moelleux aux chocolat et sa glace mandarine  
Ou  

Nougat glacé  

Sélection de viandes bovine/ovine et volaille origine France .  
Service Compris - Boissons non Comprises 

Produits frais et Fait maison 



Entrées 
Boeuf fumé au thym et pickles maison       15,50€ 

Buffet Belle Epoque                        15,50€ 

Saumon maison façon gravlax,  
toast de beurre noisette              17,50€ 

La Croûte aux champignons                      13,50€ 
                                                                                           
La Croûte aux Champignons et Morilles   18,50€                                

Carpaccio de Saint Jacques 
 émulsion poireau yuzu         18,00€ 

Tranche de foie gras en ballotin mi cuit,  
pain d’épice maison et poire                 19,00 € 

Poissons 
         
Darne de cabillaud aux moules         18,00 € 

Filet de Sandre sauce Noilly Prat 
et queues d’écrevisses                      19,00 € 

Desserts 
Suggestion du Moment    6,50€ 

Charlotte aux mangues    6,50€ 

Tarte Bourdaloue     6,50€ 

Crème brulée au citron    6,50€ 

Moelleux aux chocolat  glace mandarine  8,50€ 

Nougat glacé                       8,50€ 

Profiteroles aux noix de pécans   8,50€ 

Assiette de Fromages de notre région  8,50€ 

Viandes garnies 
Véritable boeuf bourguignon                 17,00 € 

Jambon du Haut Doubs sauce cancoillotte  
et ses frites maison                  18,00€ 

Cuisse de lapin fermier jus de trompettes 19,50 € 

Suprême de pintade fermière farci  
aux marrons et champignons des bois        24,50€ 

Souris d’Agneau confite au thym et miel    25,50€ 
                                                      
Filet de Boeuf sauce béarnaise et ses frites 
maison                     25,50 €                          

Filet de Boeuf au Vin Jaune et Morilles 
 et ses frites maison                           30,50 €   
                                      

Menu Enfant 
(jusqu’à 12 ans)  

16,00 € 
Steack haché et ses frites maison 

-:-:-:-:- 
Un dessert du moment  

-:-:-:-:- 
Une boisson 

L’entrée du Dancing est offerte pour 
un minimum d’achat de 32,90 € 

(Hors boisson).    

dans les cuisine de Mr PAUL   

Sélection de viandes bovine/ovine et volaille origine France .  
Service Compris - Boissons non Comprises 

Produits frais  et Fait maison


